Menus Maternelle
Semaine du 11 au 15 Mars 2024

MARDI

JEUDI
REPAS TEX MEX

elior

VENDREDI

Salade du chef @ @

Salade Mexicaine

Velouté de potiron @ coco

Escalope de porc au jus

Calamars a la romaine, citron

Fajitas

PN
Daube de bceuf \‘:é\/

@ Chou fleur en gratin

Haricots verts extra fins

w: @

Coquillettes, emmental rapé

Emmental @

Vache qui rit

Yaourt nature au lait entier @

Tome

pomme @) @

Banane Brownies, creme anglaise Carpaccio d'ananas au sirop épicé
PN o ] icult
Viande Bovine Frangaise ":§. / Label Rouge * A A?"““, ure
\m:.'. o Biologique

Fabrication maison

Produit local @

Du pain@ est servi a tous les repas




Menus Maternelle
Semaine du 18 au 22 Mars 2024

MARDI

JEUDI
REPAS MAROCAIN

elior

VENDREDI

Pissaladiere

Potage de légumes verts @

Tomate, concombre, oignons

Carottes rapées @

Cordon bleu

Chipolatas aux herbes

Brocolis, huile d'olive

Lentilles cuisinées

Couscous boulettes de beeuf

(semoule @ )

Merlu sauce vierge

Courgettes sautées & riz

Yaourt nature @

P'tit Louis Tome @ Mimolette
Banane Ananas frais Salade d'agrumes a la menthe Patisserie du Chef
PN M Agriculture @
i i ise Pl i)
Viande Bovine Frangaise ‘&: Label Rouge '¥_.¥ Biologique

Fabrication maison

Produit local @

Du pain@ est servi a tous les repas




Menus Maternelle
Semaine du 25 au 29 Mars 2024

MARDI

JEUDI

elior

VENDREDI SAINT

Salade composée @ @

Quiche lorraine

Carottes rapées @ e

Creme de lentilles

Sauce carbonara

Escalope viennoise, citron

Quenelles nature sauce aurore

Filet de poisson meuniére, citron

@ Farfalles, emmental rapé

Gratin de potiron @

Riz (1)

Haricots verts extra fins

Croc'lLait

Emmental @

St Paulin @

Edam

Compote de pomme @

romme @) @

Liégeois au chocolat

Banane

A
Viande Bovine Frangaise ﬁ:ﬁ /

Fabrication maison

DY
Label Rouge @
Produit local @

Agriculture @

Biologique

Du pain@ est servi a tous les repas




